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Resumen ejecutivo 

 

El proyecto que se pretende llevar a cabo es la instalación de un molino harinero. La empresa 

tendrá el nombre  de Molino Harinero Bella Vista S.R.L. La capacidad del molino será de 90 

tn/día de trigo. 

El molino es sumamente rentable desde el punto de vista que produce un bien de primera 

necesidad. Es decir, el consumo permanece constante independientemente del nivel de 

ingreso. Y como es de amplio conocimiento público, el pan, el cual se produce con harina de 

trigo, es un producto infaltable en cualquier comida. 

La instalación del molino será en la provincia de Tucumán, en la localidad de Bella Vista, de 

aquí su nombre. 

Esta zona contiene los niveles de calidad óptimas de trigo para la elaboración de harina 000, 

producto que producirá la empresa. Al ser solamente harina 000 hace que mi calidad sea aun 

mejor.  

De esta manera tendrá una gran aceptación por parte de los panaderos, los cuales será el 

mercado a abastecer. 

Dicha provincia tiene un déficit de producción de harina y con la implementación de nuestro 

proyecto podremos captar un importante mercado sin problemas 

La instalación del molino generará 16 puestos de trabajo estables.  

La empresa trabajará tres turnos de 8 hs de lunes a viernes. De 7 a 15 hs, de 15 a 23 hs y de 

23 a 7 hs. 

La inversión necesaria para la realizar el proyecto es de $ 8.251.975 (pesos Argentinos). 

De la inversión inicial se pedirá un préstamo al Banco del Tucumán Grupo Macro de $ 

3.660.549. La misma se devolverá en 5 años, con una tasa de 15%. 

 

Los indicadores económicos que arrojó el proyecto son los siguientes: 

TIR: 35% 

VAN: $ 12.127.420 
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Recupero de la inversión: 6 años, 11 meses, 11 días. 

Valor Residual: $ 24.410.484 

Con los datos obtenidos sería aconsejable llevar a cabo el proyecto. La oportunidad del 

mercado en el noroeste argentino es propicia para la instalación del mismo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


